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gli organizzatori ringraziano:

ISNEZEA

Istituto per lo Sviluppo Viticolo Enologico ed Agroindustriale
www.isvea.it
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organizzalo da:

WWW.VITICOLTURA PRO-LOCO
SOSTENIBILE.IT GAIOLE IN CHIANTI

con il patrocinio del:

Gaiole in Chianti

Castello di San Sano
Marted: 19 Dicembre 2006
ore 14.00

Vecchie e nuove
malattie sistemiche
nei vigneti

del Chianti Classico:
forum di discussione tra
produttori e ricercatori

La numerosa partecipazione al Convegno del
dicembre 2005 ha confermato la grande
preoccupazione che malattie come esca, virosi e
giallumi destano negli addetti al settore. Lincontro
di questanno vuole essere il logico completamento
del discorso aperto dodici mesi fa dando vita ad
un ampio dibattito tra produttori ¢ mondo
scientifico.

Lo scopo e di riflettere sui piu recenti risultati della
ricerca alla luce delle problematiche che le Aziende
Vitivinicole devono affrontare nella realta
quotidiana e tale riflessione non puo prescindere
dalla testimonianza diretta dei produttori.

Il dialogo costruttivo tra le parti coinvolte
rappresenta senz altro un passo decisivo per definire
la piu efficace strada comune da percorrere.

Programma
Convegno

Introduzione

Dott. RUGGERO MAZZILLI

Agronomo Libero Professionista, Gaiole in Chianti

Referenti scientifici
Prof. LAURA MUGNAI

DBA Patologia vegetale. Universita di Firenze

Prof. PIERATTILIO BIANCO

Istituto di Patologia vegetale, Universita di Milano

Dott. ALBERTO MATERAZZI

DCDSL Sezione Patologia Vegetale, Universita di Pisa

Dott. CRISTINA MARZACHI

Istituto di Virologia Vegetale, C.N.R.Torino

Prof. ASSUNTA BERTACCINI

DISTA Patologia vegetale, Universita di Bologna

Dott. BRUNO BAGNOLI

CRA Istituto Sperimentale per la Zoologia Agraria, Firenze
Dott. ANDREA LUCCHI,

Dott. VALERIO MAZZONI

Sezione di Entomologia Agraria, Universita di Pisa

Dott. PIERO BRACCINI,

Dott. DOMENICO RIZZ0
ARSIA Difesa delle colture

Dott. MARINA CARLI,
Dott. CARLO MILANO

ARPAT U.O. Agroecosistemi e alimenti

Interventi programmati
Break (ore 16.15)
Dibattito (ore 16.35)
Conclusioni (ore 19.00)

Per avere un quadro pit completo della situazione e delle
possibili misure da intraprendere in Toscana, sono stati invitati
all'mcontro produttori e tecnici provenienti da altre regioni che
racconteranno le loro esperienze pit recenti nei confronti delle
patologie oggetto del Convegno. Parteciperanno inoltre al
dibattito le Aziende Vivaistiche piti presenti sul territorio.

A DESTIONE
0577 749090 ENTRO IL 12 DICEMBRE 2006

|

C HED A D

S
DA INVIARE PER FAX AL NUMERO

Azienda

Indirizzo

E-mail

Tel.

Nome e cognome del partecipante

TIMBRO E FIRMA

\

LA PARTECIPAZIONE AL CONVEGNO E GRATUITA

i al fine di registrare la

partecipazione all'incontro, e saranno inseriti in data-base per eventuali comunicazioni successive. 2) | dati

vengono richiesti al fine di una corretta gestione della iscrizione e partecipazione 3) | dati non saranno comunicati
o diffusi a terzi. 4) Per I'esercizio dei diritti a voi riservati dall’art. 7 del D. Lgs. 196/03 potete scrivere al

In riferimento al D.Lgs. 196/03 si comunica: 1) i dati da voi forniti verranno utiliz
responsabile del trattamento dei dati “Pro-Loco Gaiole in Chianti”

Firma per accettazione




